»Saisonale Produkte praktisch® auf dem landwirtschaftlichen
Betrieb bei Familie Blumenstock/ Kleinallmerspann

Projekt von Schilern aus den Klassen 5a und 5b Schuljahr 2011/2012 (Unterricht Kochen)

Termin Dienstag, den 20.03.12 und Dienstag, den 08.05.12

Ablauf:

Betriebsfihrung
Nach einer kurzen BegrufRung, fuhrte uns Frau Blumenstock tber ihren landwirtschaftlichen Betrieb,
Es gab einiges zu sehen und wir haben viele Informationen Uber Kalberaufzucht, Bullenmast sowie die

Futterung der Tiere erfahren.




Gemise séaen und ernten:

Anschlie3end gingen wir in den Garten.
Die Schiler der Klasse 5ab durfte im Gewachshaus Kresse, und Radieschen einsaen.

AulRerdem wurde Ackersalat und Kresse geerntet.
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Die Schuler der Klasse 5a ernteten aus dem Garten frischen Kohlrabi, Kopfsalat, Kresse sowie

verschiedene Krauter.




Anschliel3end musste das Gemise von Kraut befreit, und sauber gewaschen werden.

Beim gemeinsamen Schalen und Schneiden des Gemiises erhielten die Schuler Informationen tber
die Bedeutung von Gemuse in unserer Erndhrung.
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e wie viel Gemise am Tag und wie oft Gemuse
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Im Besucherraum bzw. Gewachshaus durfte dann jedes Kind einen eigenen Gemuseteller mit

Quarkdip und Krauter herstellen.

Beim gemeinsamen Essen wurden dann die dekorierten Teller bestaunt und anschlieend das

Gemiuse verspeist.






